Producent maszyn dla piekarni i cukierni
MASZ il

Wydtuzarka do ciasta

Wydtuzarka zostata zaprojektowana do pracy w sredniej wielkosci piekarniach
dla prawie wszystkich rodzajow ciasta. Klapki centrujgce ze stali nierdzewnej
podajg kesy ciasta na srodek walcédw cylindrycznych gtowicy formujgcej o
dtugosci 42 cm. Tam nastepuje ich obrébka i wydluzenie. Maszyna ta ma
wydajnos¢ do okoto 3000 kesdw ciasta na godzine. Minimalna waga kesow
ciasta do obrdobki wynosi 200 gr. a waga maksymalna 1200 gr. W tym zakresie
proces odbywa sie optymalnie. Wydtuzarki majg najlepszg wydajnosc¢ dla ciast
zawierajgcych 50 % wody. W przypadku ciast twardszych, bardziej
masywnych, formierka nie jest tak wydajna i precyzyjna. Wszystkie ruchome
czesci sg wyposazone w tozyska kulkowe. Mate koétka jezdne umozliwiajg
tatwe przestawianie maszyny. Plyte formujacg mozna fatwo regulowaé za
pomocg pokretta znajdujgcego sie w goérnej czesci maszyny. Zasilanie 400 V.
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