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DROP - Urzadzenia do produkcji mini paczkéw

DROP to urzgdzenie dozujace, wykorzystywa-
ne do produkcji ciastek smazonych, takich jak
paczki, kulki serowe, itp, przygotowywane z
ciast lekkich, jak np. ptysiowe. Podczas jed-
nego obrotu nastepuje uformowanie jednej
porcji, ktéra wpada bezposrednio do gorgce-
go ttuszczu w smazalni. Modut dozujgcy jest
umieszczony na podwdjnym ramieniu obroto-
wym o tgcznej diugosci 70 cm, ktére z kolei
moze by¢ przymocowane do $ciany lub stotu,
w zaleznoéci od warunkéw panujgcych w za-
ktadzie produkcyjnym. Mocowanie powinno
by¢ na tyle mocne, by utrzymaé dozownik cat-
kowicie napetniony ciastem, przy maksyma-
Inym wysiegu ramion. Odstep wylotu od po-
wierzchni ttuszczu powinien wynosi¢ minimum
40 mm, jednak nie wiecej niz 50. Proponu-
jemy dwa typy tego urzgdzenia; napedzane
recznie lub za pomocg silnika elektrycznego
(zasilanie 230V, 10 A). Dozownik zasilany ele-
ktrycznie moze pracowaé w trybie taktu, jak i
w trybie cigglym, ze stalg predkoscia.
Gramatura wypiekédw moze ulega¢ zmianom,
stosownie do potrzeb, od okoto 10 g do 80.
Urzadzenie jest proste w obstudze i fatwe w
czyszczeniu. Jego obudowa, kadtub i ramie — e
wychylne sg zrobione z aluminium, lej z two- -
rzywa sztucznego, a mechanizmy robocze ze )
stali nierdzewnej, kwasoodpornej. Wszystkie
nasze urzgdzenia sg produkowane zgodnie z
obowigzujgcymi normami CE.

Model Pojemnos$¢ | Wydajnos$é | Promien wylotu | Moc Wymiary Waga
leja (1) leja silnika | dt./szer./wys. | (kg)
DROP naped 7 45-50 9,3cm - 95/30/70 cm 20
reczny porcji/min
DROP naped 7 45 - 50 9,3 cm 90W | 95/30/70 cm 27
elektryczny porcji/min
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