Producent Maszyn Piekarniczych

Profesjonalizm budowany na pasji

Smazalnia elektryczna przeznaczona jest do smazenia, paczkow, ryb,
frytek, faworkow itp. W komorze smazalni zainstalowane sg trzy grzatki o
mocy 3 kW / 380 V kazda, ktore mozna wyjmowacé podczas czyszczenia
komory. Wiasciwe parametry ustawiane sg za pomocg termostatu. Na
wyposazeniu znajduja si¢ dwa kosze shuzace do wktadania 1 wyjmowania
produktow. Komora smazalni jest izolowana termicznie od poszycia.
Pokrywa smazalni podczas pracy pelni role ociekacza oleju. Wszystkie
elementy smazalni wykonane sg z blachy kwasoodpornej.

J &
Dane techniczne Budowa maszyny
Zasilanie 380 V 1. Komora smazenia
Moc jednej grzatki 3 kw 2. Grzalki
Liczba grzatek 3 szt. 3. Ociekacz
g Temperatura grzania 4. Kosz
N - minimalna 20°C 5. Uklad sterowania
(D] - maksymalna 210°C 6. Zawor spustowy
r Czas rozgrzania do temperatury 20 min 7. Konstrukcja no$na
170°C 8. Przewdd elektryczny
E Pojemno$¢ komory smazenia 9. lzolacja
2 - minimalna 151 10. Podpora opiekacza
L - maksymalna 701 12. Sruby mocujace
< Wymiary: (cm)
o - szerokos¢ 63
= - dlugos¢ 76
= - glebokogé 13,5
N Wymiary zewngtrzne: (Cm)
< - wysoko$¢ 95
E - szerokos$¢ 70
N - dhugosé 99
Masa smazalni bez oleju 66 kg
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