
Korpus wykonany ze stali, lakierowany. Na życzenie klienta istnieje 

możliwość wykonania korpusu ze stali nierdzewnej. Dzieża, spirala, 

zgarniacz maszyny i pokrywa dzieży druciana wykonane są z wysokiej 

jakości stali kwasoodpornej. Na życzenie klienta istnieje możliwość 

wykonania pokrywy dzieży pełnej z polistyrenu. Dzięki przekładnią 

pasowym maszyna pracuje w trybie cichym. Panel sterujący elektroniczny 

(cyfrowy), bardzo czytelny, wyposażony w czujnik pomiaru temperatury 

ciasta. Halogenowe podświetlenie dzieży. Produkujemy także modele 

miesiarek ze sterującym panelem dotykowym. Maszyny posiadają 

dwubiegowy silnik napędu spirali, przy czym każdy bieg posiada 

indywidualny zegar sterujący. Przełącznik na pracę w trybie 

automatycznym lub manualnym, pozwala na kontynuację pracy w 

momencie uszkodzenia lub awarii elektroniki. Przekładnie pasowe 

wykorzystane w urządzeniu, zapewniają bezgłośną pracę maszyny jak 

również ograniczają koszty eksploatacyjne. Urządzenie zostało 

zaprojektowane i wyprodukowane zgodnie z obowiązującymi normami 

CE. 
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Model 
Pojemność wg 

wagi ciasta/ litry 

Średnica 

dzieży 

Całkowita moc 

zainstalowana 

Wymiary: 

dł.x szer x wys. 

Waga 

miesiarki 

bez ciasta 

SM 60 40 kg/ 60 l Ø 53 cm 2,4 kW 98x60x109 cm 236 kg 

SM 85 60 kg/ 85 l Ø 58 cm 3,5 kW 103x62x118 cm 270 kg 
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Wersje paneli sterujących 

Wersja z panelem dotykowym, zwiększającym funkcjonalność urządzenia 


