MASZ

Nagroda w konkursie Produkt SweetTarg
trafila w tym roku miedzy innymi do firmy
Masz. Gliwickiego producenta miesiarek wy-
rozniono za urzgdzenie SMR 130, ktére przy-
stosowane jest do wyrabiania ciasta o masie
do 80 kg. Zastosowanie w nim nowoczesnego
dotykowy panelu sterujacego zapewnia moz-
liwos¢ programowania receptur wedlug wia-
snych potrzeb, migdzy innymi czasu i obrotow
miesienia oraz temperatury ciasta. Program
zapewnia takze nieustanny monitoring pro-
cesow technologicznych. Urzadzenie jest tez
przystosowane, by zamontowa¢ w nim dodat-

kowa przystawke ubijajaca oraz elektrozawor
| wraz z niezbednym osprzetem do dozowania
wody bezposrednio do dziezy.

Korpus SMR 130 - podobnie jak we wszystkich

pozostalych miesiarkach tej firmy - wykonany
jest ze stali i lakierowany. Producent zapewnia
jednak, ze na zyczenie piekarza lub cukiernika
maszyna moze by¢ zrobiona ze stali nierdzew-
nej. Przekladnie pasowe zastosowane w urzg-
dzeniu zapewniaja bezglosna prac¢ maszyny
oraz maja wplyw na ograniczenie kosztow eks-
ploatacyjnych do absolutnego minimum. Gli-
wickie miesiarki posiadaja dwubiegowe silniki
napedu spirali oraz rewers, przy czym kazdy
bieg ma indywidualny zegar sterujacy. Oprécz
sterowania automatycznego, kazde urzadzenie
ma tez panel do obslugi manualnej, co pozwala
na kontynuacje pracy miesiarki nawet wtedy,
gdyby doszlo do ewentualnego uszkodzenia
lub awarii elektroniki. Dodatkowo maszyny
zostaly wyposazone w system Hydro-Absorb-
tion, zmniejszajacy zuzycie maki, oraz zabez-
pieczenie przed przegrzaniem ciasta.
Wiekszym i silniejszym modelem jest SMR
450. Urzadzenie wyposazone w silnik o mocy
az 14 kW oraz dzieze o pojemnosci 450 litrow
z powodzeniem moze miesie¢ nawet 300 kg
ciasta. W tej maszynie réwniez zamontowa-
no podwojny system sterowania, ale w wersji
standardowej uklad elektroniczny zostal po-
zbaw:ony panelu dotykowego.

Obie opisywane miesiarki moga by¢ doposazone
wwozek z dziezg wyjezdna. W przypadku naj-
tanszego i zarazem najprostszego modelu SM
130 zastosowano dzieze stala, ktora (podobnie
jak spirala, zgarniacz maszyny i druciana pokry-
wa dziezy) wykonana jest z wysokiej jakosci stali
kwasoodpornej. Pokrywa moze by¢ tez w wersji
pelnej z polistyrenu. Urzadzenie, tak jak i po-

zostale maszyny z serii SM, moze mie¢ crytelny

Wielkos¢ i mobilnosc dziezy to cechy miesiarki, ktére piekarz i cukiernik powinni indywidualnie
dostosowac do potrzeb i wymagan produkcji w zaktadzie.
For. B&S

i prosty w obsludze cyfrowy panel sterujacy lub
ekran dotykowy. Wyposazone jest tez miedzy
innymi w czujnik pomiaru temperatury ciasta.
Dla lepszej obserwacji procesu miesienia dzieza

podswietlana jest lampami halogenowymi.
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